
 

 
 

Il gusto delle feste, l’eleganza della tradizione 

Menù di Natale 2026 

 

L’Antipasto, un incontro di sapori 

Nuvola di salmone affumicato, con formaggio dolce e piccole verdure (4, 7, 9) 

L’essenza di Cetara, acciuga di Cetara su brioche dorata (1, 4, 7) 

Bianco e verde, burratina con zucchine alla menta (7) 

Tradizione Reggiana, erbazzone* reggiano e lardo di Colonnata (1, 3, 5, 6, 7, 8) 

Il vitello in veste gourmet, spiedo di vitello tonnato (3, 4, 6, 7, 8, 9, 10)  

La rosa di Parma, prosciutto dolce di Parma e petali di Parmigiano Reggiano (7) 

I Primi, emozioni al palato 

L’oro di Acquarello, risotto mantecato alla Robiola, zucca mantovana e tartufo nero (7, 9) 

Il mare nell’orto, paccheri con tonno*, crema di zucchine e terra di olive (1, 4, 9) 

Il Secondo, il protagonista 

Il Mediterraneo in crosta, trancio di pesce spada* al pane cunzato con funghetto di 
melanzane (1, 4, 5, 6, 7, 8, 9) 

Il Dolce, il gran finale 

Il Natale incontra il tiramisù, panettone rivisitato in chiave tiramisù (1, 3, 5, 6, 7, 8) 

La Degustazione 

Selezione di vini della nostra cantina 

Acqua minerale naturale e frizzante 

Caffè 

 

Valorizzazione 78€ a persona ● Menù bambini 35€ 

Via Don C. Gnocchi, 81 – 22044 Inverigo (CO) 



INDICAZIONI ALLERGENI AVVISO IMPORTANTE 

Sul menù, accanto al nome delle pietanze si trova l’indicazione degli allergeni presenti come 
ingredienti. Gli stessi sono evidenziati con dei numeri, di seguito la corrispondenza numerica. 

1. Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e 
prodotti derivati 

2. Crostacei e prodotti derivati 

3. Uova e prodotti derivati 

4. Pesce e prodotti derivati 

5. Arachidi e prodotti derivati 

6. Soia e prodotti derivati 

7. Latte e prodotti derivati (compreso lattosio) 

8. Frutta a guscio cioè mandorle (Amigdaluscommunis), nocciole (Corylus avellana), noci comuni 
(Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci pecan [Caryaillinoiensis 
(Wangenh) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletiaexcelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del 
Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati 

9. Sedano e prodotti derivati 

10. Senape e prodotti derivati 

11. Semi di sesamo e prodotti derivati 

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o mg / l espressi come SO2 

13. Lupino e prodotti a base di lupino 

14. Molluschi e prodotti a base di mollusco 

 

 

*I prodotti contrassegnati con asterisco hanno subito abbattimento a -18°. 

 


