
  

MENÙ DI  

San Silvestro 

Un viaggio tra mare, terra e meraviglia 

 

L’ouverture del gusto 

Il respiro della brace: piovra* alla brace con peperone e fregola (1, 9, 14) 

Mare, terra e velluto: rana pescatrice, guanciale e crema di ceci (4, 9) 

La brezza mediterranea: crudo di ombrina*, menta, peperoncino e Robiola (4, 7) 

L’anima del Friuli: speck di Sauris e cipolla borettana allo stravecchio (12) 

Fumo, terra e mare: provola affumicata con puntarelle all’acciuga (4, 7) 

Un classico fuori dagli schemi: melanzane alla parmigiana rivisitata (7) 

Le armonie del primo piatto 

Perle di riso e profumo di agrumi: vialone nano con capasanta*, gamberi*, agrumi e capperi in 
polvere (2, 7, 9, 14, 4) 

Il verde incontra le cremosità: mezzi rigatoni Pastificio Mancini con crema di pecorino, menta e 
carciofi* (1, 7) 

I protagonisti della festa  

Scrigno del mare: timballo di branzino* e zucchine con fonduta di Provolone Valpadana (4, 7, 9) 

La nobiltà della tradizione: cappone* disossato e ripieno con piccole verdure e patate (1, 3, 5, 6, 7, 8, 9) 

Il dolce finale 

Esotica tentazione: mousse* alla frutta esotica (1, 3, 5, 6, 7, 8) 

La degustazione 

Selezione di vini della nostra cantina 

Acqua minerale naturale e frizzante 

La tradizione porta fortuna 

Cotechino e lenticchie per brindare insieme al nuovo anno 

 

Valorizzazione 100€ a persona 

Via Don C. Gnocchi, 81 – 22044 Inverigo (CO) 



INDICAZIONI ALLERGENI AVVISO IMPORTANTE 

Sul menù, accanto al nome delle pietanze si trova l’indicazione degli allergeni presenti come 
ingredienti. Gli stessi sono evidenziati con dei numeri, di seguito la corrispondenza numerica. 

1. Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e 
prodotti derivati 

2. Crostacei e prodotti derivati 

3. Uova e prodotti derivati 

4. Pesce e prodotti derivati 

5. Arachidi e prodotti derivati 

6. Soia e prodotti derivati 

7. Latte e prodotti derivati (compreso lattosio) 

8. Frutta a guscio cioè mandorle (Amigdaluscommunis), nocciole (Corylus avellana), noci comuni 
(Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci pecan [Caryaillinoiensis 
(Wangenh) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletiaexcelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del 
Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati 

9. Sedano e prodotti derivati 

10. Senape e prodotti derivati 

11. Semi di sesamo e prodotti derivati 

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o mg / l espressi come SO2 

13. Lupino e prodotti a base di lupino 

14. Molluschi e prodotti a base di mollusco 

 

 

*I prodotti contrassegnati con asterisco hanno subito abbattimento a -18°. 

 

 


